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Herzlichen Gluckwunsch zum Kauf dieser hochwertigen Granutupfelpresse.

Vor dem ersten Gebrauch:

e Enffernen Sie zundchst dlle Verpuckungsmateridlien.

* Reinigen Sie den Trichter, den Presstempel und den Presskegel mit wurmen Wasser und einem milden Spulmittel.
e Die Grunutupfelpresse wischen Sie bitte hur mit einem unygefeuchteten Tuch db.

e AnschlieBend ulles yut ubtrocknen.

e FUr einen sicheren Hullt stellen Sie die Grunutupfelpresse uuf glutte Oberfldchen ohne Strukturen.

Zusammenbau:

Leyen Sie den Trichter in die Hulteruny der Grunutupfelpresse. Achten Sie dubei uuf die Ausspurungen (Bild 1). Zum
Fixieren drehen Sie den Trichter etwus hach links oder rechts. Sie den Presskeygel im Trichter. Achten Sie auch hier
ebenfulls auf die entsprechenden Ausspurungen (Bild 2).

Gebrauch:

Stellen Sie ein ausreichend ygroBes GefdB unter die Grunatupfelpresse und legen Sie eine halbierte Frucht auf den
Presskeygel (Bild 3). Drlcken Sie den Hebel vorsichtig nach unten. Um den Hult der Granatapfelpresse zu erhdhen,
halten Sie die Granatupfelpresse wdhrend des Auspressens mit einer Hand fest (Bild 4).

Vorsicht: Es kdnnen Suftspritzer beim auspressen uus dem Presskegel kommen. Bitte schitzen Sie sich und Ihre Kleiduny.

Die Frucht wird uusyepresst. Kerne und Fruchtfleisch werden im Presskeyel uufgefunyen. Sollten die Fruchthdiften
nicht gunz ausyepresst sein, leyen Sie diese etwus schrdy uuf den Presskeyel und wiederholen Sie den Pressvorguny
evil. noch einmual. Dies kunn bei der Vielfalt von GréBen der Frichte, die Im Hundel zu kuufen sind schon einmul
vorkommen. Bei kleineren Frichten kunn die Schule reiBen.

Reinigung:
Zur Reinigung hehmen Sie erst den Trichter aus der Granutupfelpresse heraus und hehmen dunn den Presskegel ub.
Drehen Sie den Pressstempel von der FUhrungsstunyge ub (Bild 5).

Bei sturken Verschmutzungen kénnen Sie die Gummiunterlauge vom StundfuB ubziehen. Reihigen Sie dlle Teile mit
waurmen Wusser und einem milden Spulmittel.

Tipp: Reinigen Sie die Grunutupfelpresse direkt nuch dem Gebrauch. Beim spdteren Reinigen kdnnhen der Fruchtsuft
und die Fruchtreste bereits ungetrocknet sein und die Reiniguny wird erschwert. AnschlieBend ulles gut ubtrocknen.

Pflege:

Sollte einmul die FUhrungsstunge, die den Pressstempel fuhrt nicht mehr gleichmdgiy durch
die Offnuny des Grunutupfelpressenkopfes luufen, nutzen Sie bitte einen Tropfen Salutél,
um sie wieder gdngiy zu muchen (Bild 6).
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Conyrutulations on the purchuse of this high cluss pomeyrunute-juicer.

Before the first use:

e First remove ull puckaying material,

e Cleun the funnel, pusher und cone with warm water and u mild detergent.

e Pleuse only wipe the pomeyrunaute-juicer itself with a dump cloth.

o Dry off dll purts.

e To ensure u sufe stund, place the pomeyrunute-juicer on smooth surfuces without structures, only.

Assembly:

Pluce the funnel into the fitting of the pomegyrunute-juicer. Puy uttention to the uccording gups (picture 1). To fix it,
turn the funnel slightly to the left or right. Fix the cone in the funnel und uguin puy uttention fo the yups (picture 2).

Use:

Pluce u large jur under the pomeyranate-juicer und put one hualf of u fruit on the cone (picture 3). Curefully push
the handle down. To ensure u secure stund of the pomeyrunute-juicer, hold on to it with one hand while squeezing
with the other (picture 4).

Caution: There might be juice splutters cominy from the pusher. Pleuse protect yourself und your clothing.

The fruit is now beinyg syueezed. Pits und pulp will be cuuyht in the cone. If the fruit should nhot be sqyueezed
completely, pluce it on the cone diugondlly und repeut the procedure. This muy huppen becuuse of the different
sizes of fruits. With smdaller fruits the peel might rip.

Cleaning:
First tuke the funnel und the cone out of the juicer to cleun it. Unscrew the pusher from the gyuide bur (picture 5).
Pull off the rubber buse from the foot in cuse of heavy stuins, Cleun dll purts with warm water und u mild detergent.

Tip: Cleun the pomeyrunute-juicer right ufter usuye. Fruit juice und pulp muy be dried when cleuniny luter, which
maukes the cleuning more difficult. Afterwurds dry off everything.

Care:

If the guide bur should not go through the hole on the top purt of the pomeyranate-juicer
smoothly, pleuse use one drop of sulud oil to muke it smooth aguin (picture 6).
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Merci d’uvoir ucheter ce presse-grenudes de haute guualité.

Avant le premier emploi :

o Retirer tous les mutériuux d’embulluge.

o Nettoyer I'entonnoir, lu presse et le céne de pressuge uvec de I'euu chuude et unh peu de liyuide vuisselle.
e Pusser seulement un tissu humide sur le presse-grenudes.

o Puis bien sécher le tout.

* Mettre le presse-grenudes sur une surfuce plaune et lisse suns structure pour une pose stuble.

Montage :

Poser I'entonnoir duns lu fixation du presse-grenudes. Veuillez fuire attention aux encoches (photo 1). Pour fixer,
tourner lu pussoire vers lu guuche ou vers lu droite. Fixer le cone de pressuge d |'entonnoir. Veuillez fuire uttention
ici aussi uux encoches corresponduntes (photo 2).

Mise en service :

Mettre un récipient ussez grund sous le presse-grenudes et poser lu moitié d’un fruit sur le cone de pressuge (photo 3).
Appuyer doucement vers le bus. Pour uccroitre [u tenue du presse-grenudes, muintenez le presse-grenudes d’une
muin pendunt le pressuge (photo 4).

Attention : Il peut y avoir des écluboussures de jus provenunt du coéne lors du pressuge. Protégyez-vous et vos vétements.

Le fruit est pressé, les gruins et lu pulpe sont retenus duns le céne de pressuge. Si les Moitiés de fruits n’étaient pus
entiérement pressées, posez-les lEyérement de travers sur le cone et recommencez I'opérution. Celu peut étre le
cus étunt donné le choix de fruits disponibles duns le commerce. Avec les petits fruits, l[u peuu peut se déchirer.

Nettoyage :

Retirer tout d’dbord I’'entonnoir du presse-gyrenudes et ensuite le céne. Enlever le piston de lu burre de yuiduge
(photo 5).

En cus de sulissures fortes lu couche de yumme peut étre enlevée du pied. Nettoyer toutes les piéces uvec de I'euu
chuude et un peu de liyuide vuisselle.

Conseil : Nettoyer le presse-grenudes aussitot apres I utilisution. Si vous uttendez, lu pulpe et le jus sont déja séchés
et le nettoyuye est plus difficile. Puis bien essuyer.

Entretien :

Si lu tige de yuiduye (yui yuide lu presse) devuit he plus ylisser régulierement < fravers
I’'ouverture de lu téte du presse-yrenudes, ufiliser une youtte d’huile ulimentuire pour lu fuire
fonctionner & nouveuu (photo 6).
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Gruzie per uver ucyuistuto yuesto spremimeloyruno.

Prima del primo uso:

e Toyliere tutto I'imbuallo.

e Pulire I'imbuto e lu pignha (cono spremitore) e I'imbuto per pressare con ucyuu culdu e detersivo.
e Pulire lo spremimeloyrano solo con un punno umido.

e |n seyuito usciuyure tutte le purti bene.

e Disporre lo spremimelograno sempre su unu superficie piunu e solidu, per muntenere lu stubilitd,

Montaggio:

Mettere I'imbuto nel supporto dello spremiugrumi. Fucendo uttenzione di inserirlo hei corrispondenti dlloyyi ricavati
(immugine 1). Per fissure I'imbuto yirarlo un po’ a destru o sinistru. Fissure in seyuito lu pigna nell’imbuto, fucendo
uttenzione di inserirlu anche nei corrispondenti dllogyi ricavati (immugine 2).

Messa in servizio:

Disporre un contenitore raccogli succo, ubbustanza grande, dl di sotto dello spremimelograno. Tagliare a metd il
frutto che desideri spremere. Posizionare lu metd del frutto sul cono spremitore/pignu in accidio inox (immagine 3).
Successivumente ubbussure con cuutelu la leva con I'elemento u forma di imbuto. Si consigliu di tenere fermo lo
spremimelograno durante |'abbussamento delld leva, per mantenere la stabilita (immagine 4).

Attenzione: Allu fuoriuscitu di spruzzi durante |'ufilizzo, si consiglia di proteyyere i vestiti,

Lu frutta va pressutu. Semi e polpu vengono raccolti nel cono spremitore/pignu. Se lu metd del frutto hon é stutu
completumente spremuty, riposizionarlu in Modo inclinato sul cono e ripetere lu spremitury,

Pulizia:

Estrarre prima I'imbuto dello spremimelograno e togliere successivamente il cono/lu pignu. Girdre il stumpo u formu
imbuto dull” ustu di guidu (immugine 5). Pulire |“imbuto e il cono con ucyuu culdu e detersivo. Pulire I'imbuto e il
conho con ucyuu culdu e detersivo.

Consiglio: Pulire lo spremimelograno immediutumente dopo I'utilizzo. Succo e polpu essiccuti rendono unu pulizia
accuratu piu difficile.

Manutenzione:

Se I'astu di guidu stride hellu guidu sulla purte dltu dello spremimelograno, ungerla con unu
gocciu d’olio commestibile (immagyine 6).
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Enhorabuenu por lu compra de este exprimidor de grunadu de alta culidad.

Antes de la primera puesta en marcha:

® Retire primero fodo el muteriul de embuldje.

o Limpie el embudo, el émbolo y el cono de presidon con uguu cdliente y un detergente suuve.

o Limpie el exprimidor de grunudu solo con un puno humedecido.

e A continuucion, seque todo bien.

e Puru unu sujecion seyuru coloyue el exprimidor de yrunudu sobre unu superficie lisu y sin estructuras.

Ensamblaje:

Inserte el embudo en el soporte del exprimidor de grunadu. Al hacerlo, preste utencion u lus entalladuras (figura 1),
Pura fijurlo, gire el embudo ligeramente huciu lu izguierdu o lu derechu. Fije el cono de presidon en el embudo.
Observe tumbién uqui lus entulludurus correspondientes (figura 2).

Puesta en marcha:

Coloyue un recipiente lo suficientemente gyrande por debujo del exprimidor de yranada y pongu una fruta partida
por lu mitad sobre el cono de presion (figura 3). Presione lu puluncu con cuidudo haciu abdjo. Paura aumentar [a
sujecion del exprimidor de granuda, sujételo fijumente con una muno durante el prensudo (figura 4).

Cuidado: Pueden sulir sulpicudurus de zumo del cono de presidon durante el prensudo.Protéjuse u si mismo y d su ropd,
Lu frutu se prensu y lus pepitus y lu pulpu se recoygen en el cono de presidn. Si lus mitudes de lu fruta no estdn
completumente prensudus, coldyuelus ulgo inclinudus sobre el cono de presién y, dudo el cuso, repitu el proceso
de prensudo de huevo. Esto puede suceder con lu variedud de fumunos de lus frutus que se pueden udquirir en
los comercios. Con frutus mds pequehus se puede romper lu piel de lus Mismus.

Limpieza:

Para lu limpiezu extruiga primero el embudo del exprimidor de grunudu y, después, retire el cono de presion.
Desenrosyue el émbolo de prensudo de lu barra de guiu (figura 5).

Si huy muchu suciedud, puede retirur [u buse de yomu del pie de upoyo. Limpie todus lus piezus con uguu culiente
y un deteryente suuve,

Consejo: Limpie el exprimidor de yrunudu directumente frus su uso. Durunte unu limpiezu posterior, el zumo y los
restos de frutu pueden estur yu secos y dificultur lu limpieza. A continuucion, seque todo bien.

Cuidados:

Sila barra de guiu yue yuiu el pistdon de prensudo dejura de pusar uniformemente  través
del orificio de lu bocu de prensudo de zumo, utilice unu yotu de uceite de ensuludus pura
gue lu burra maurche de huevo suuvemente (figuru 6).
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Hurtelijk gefeliciteerd met de uunkoop vunh deze hoogwuardige granuutappelpers.

Vé6ér de eerste ingebruikname:

* Verwijder dllereerst dlle verpukkingsmaterialen.

* Reiniy de trechter, de persstempel en de perskeyel met warm wuter en een mild afwusmiddel.
e Veey de yrunuutuppelpers dlleen uf met een licht vochtigye doek.

e Drooy vervolyens ulles yoed uf,

e Zet de yrunudtuppelpers op yludde opperviukken zonder structuren, zodut deze steviy staat,

Montage:

Ley de frechter in de houder vun de yrunuutuppelpers. Let duurbij op de uitspuringen (ufbeelding 1). Om de
trechter te fixeren, dradit u deze iets haar links of rechts. Bevestiy de perskeyel in de trechter. Let ook hier op de
uitspuringen (ufbeelding 2).

Ingebruikname:

Zet een voldoende yroot ylus onder de fruitpers en ley eenh yehulveerde vrucht op de perskeyel (ufbeelding 3).
Duw de hendel voorzichtig omluuy. Om de stubiliteit van de granuatuppelpers te vergroten, houdt u de fruitpers
tijdens het persen met een hand vust (ufbeelding 4).

Voorzichtig: Bij het persen kunnen er supsputten uit de perskeygel komen. Bescherm dus uzelf en uw kleding.

De vrucht wordt uityeperst, pitten en vruchtviees worden in de perskegel opyevaungen. Mochten de vruchthelften
niet helemuul zijn uityeperst, ley deze dun een beetje schuin op de perskeyel en herhadl het persproces indien

nodiyg hoy een keer. Dit kun bij het grote uuntal verschillende mauten van de vruchten, die in de hundel verkrijgbuur
zijn, wel eens yebeuren. Bij kleinere vruchten kun de schil scheuren.

Reiniging:

Voor de reiniging heemt u eerst de trechter uit de granautappelpers en vervolgens verwijdert u de perskeygel. Dradi
de persstempel van de yeleidestuny uf (ufbeelding 5). Bij sterke vervuiling kunt u de rubberen onderzetter van de
stundvoet uftrekken. Reiniy ulle onderdelen met warm water en een mild ufwasmiddel.

Tip: Reiniy de yrunuutuppelpers direct nu yebruik. Bij een latere reiniging kunnen het vruchtensup en de vruchtenresten
dl zijn opyedrooyd en wordt het reinigen duurdoor bemoeilijkt. Drooy vervolgens ulles yoed uf,

Onderhoud:

Mocht de yeleidestuny, die de persstempel geleidt, eens hiet meer gelijkmatig door de opening
vuh de kop vun de gruhaatuppelpers guan, gebruik dun een druppelije sluolie om deze
weer gunygbuar te maken (ufbeelding 6).
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