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Bratenspritze

Gebrauchsanleitung:

Reinigen Sie zundchst alle Teile grindlich und trocknen Sie
diese gut ab. Schrauben Sie nun die Nadel auf die Spritze
und ziehen sie fest an. Schieben Sie den Silikonball iber die
Waulst der Spritze. Durch die Pipettenfunktion des Silikonballes
kénnen Sie den Bratensaft oder die Marinade leicht auf-
nehmen, um diese dann direkt in den Braten hineinzugeben.
Achtung: Bitte verwenden Sie keine Flissigkeiten, die
Kréuterstiickchen etc. enthalten, um ein Verstopfen der Nadel
zu vermeiden!

Baster set

User’s guide

First clean all parts thoroughly and dry them off well. Now
screw the needle on the injector until it is tight. Put the silicone
ball on the other end until the groove is engaged. The silicone
ball works like a pipette so you can easily soak up the gravy
or marinade to inject it directly into the roast.

Attention: Please do not use any liquids containing pieces
of herbs etc. which can clog the needle!

Seringue a épices

Mode d’emploi

D'abord nettoyez soigneusement toutes les piéces et séchezles
bien. Vissez I'aiguille sur la seringue et serrez-la fermement.
Poussez la balle en silicone sur la partie épaisse de la seringue.
Comme la balle en silicone fonctionne comme une pipette,
vous pouvez pomper la sauce ou la marinade légérement,
pour ensuite |'injecter directement dans le rati.

Attention: N'utilisez pas de liquides contenant des morceaux
d’herbes etc., afin d'éviter I'obstruction de I'aiguille!

Pompetta per arrosti

Istruzioni per I'uso

Prima pulire tutte le parti a fondo e le asciugare accurata-
mente. Awvitare I'ago sulla siringa e la serrare saldamente.
Spingere la sfera silicone sopra I'ispessimento della siringa.
Come la sfera di silicone funziona come una pipetta, &
possibile pompare il sugo o la marinata facilmente, per lo
iniettare direttamente nell’arrosto.

Attenzione: non utilizzare liquidi che contengono pezzi
d'erbe ecc, al fine di evitare I'intasamento dell’ago!

Jeringa para marinar

Instrucciones para el uso

Primero limpie acuradamente todas las piezas y séquelas
bien. Enrosque la aguja en la jeringa y fijela firmemente.
Deslize el balén de silicona sobre el burlete de la jeringa.
Como la bola de silicona funcione como una pipeta, la
marinada o il fondo se pueden tirar en la jeringa facilmente,
para inyectarlo directamente en el asado.

Atencién: No utilice liquidos que contienen piezas de
hierbas etc., con el fin de evitar la obstruccién de la agujal

Bedruipspuit

Gebruiksaanwijzing

Eerst alle onderdelen grondig afwassen en goed afdrogen.
Schroef de holle naald aan de bedruipspuit en draai deze
stevig vast. Bevestig de silicone bal aan de achterkant. Door
middel van de pipet functie van de silicone bal kan braad-
vocht of marinade gemakkelijk worden opgenomen, om dit
dan met behulp van de holle naald direct in het braadgoed
te spuiten.

Attentie: gebruik geen ongezeefde vloeistof waarin kruiden
e.d. zitten die de holle naald zouden kunnen verstoppen!
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